BOCKER GLUTEN FREE

Kirsch-Schoko Kuchen mit Spinnennetz

Zutaten:

o 4 B:PURE Schoko Kuchen
. 3 EL Kirschmarmelade

. 80 g Zartbitter-Kuvertire

. 150 g Butter

. 200 g Puderzucker

. 1 EL gehackte Erdnlsse

. 3 Marshmallows

Zubereitung Schoko Kuchen:
1. Die Schoko Kuchen mit einem scharfen Messer von oben aushéhlen, sodass jeweils 2 TL
Kirschmarmelade hineinpassen.

2. Anschlieend den ,Deckel“ wieder auf den befiillten Schoko Kuchen legen.

Zubereitung Frosting:
1. Fdur das Frosting Kuvertiire im Wasserbad schmelzen und etwas abkihlen lassen.

2. Die Butter schaumig schlagen und nach und nach die Kuvertire unterriihren.
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3. Puderzucker hinzugeben und zu einer cremigen Masse verriihren.
4. Die Schokomasse in einen Spritzbeutel fillen und auf den Schoko Kuchen verteilen.

5. AnschlieRend die gehackten Erdniisse auf die Schokomasse geben.

Zubereitung Spinnennetz:
1. Fur das Spinnennetz die Marshmallows fir kurze Zeit erwarmen und in einer Schiussel zu
einer klebrigen Masse abkihlen lassen.
2. Etwas Marshmallowcreme zwischen drei Fingern geben und die Finger auseinanderziehen,

sodass sich ein Netz iber die Schoko Kuchen ziehen lasst.

Guten Appetit!



