Fruchtiger Kuchenauflauf

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN:

e 4 B:PURE Schwarz-Wei8 Kuchen
e 100 g gemahlene Haselnlsse

e 200 g gefrorene Beeren

e Puderzucker

e Frische Beeren

BOCKER GLUTEN FREE



BOCKER GLUTEN FREE

ZUBEREITUNG:

1. Den Backofen auf 150 °C (Umluft) vorheizen. Nun die Schwarz-Weiflt Kuchen von B:PURE in
einer Schissel zerbrdseln und die gemahlenen Haselnlsse sowie die gefrorenen Beeren
hinzufugen.

Alles zusammen vermischen und in 4 kleine Auflaufférmchen fillen.
Die Masse noch mal etwas andriicken und fir 12 Minuten in den Backofen geben.

Direkt mit Puderzucker bestreuen und mit frischen Beeren geniel3en.

Zubereitungsdauer: 20 Minuten, inkl. Backzeit

GUTEN APPETIT!



