BipUREFI SCHAURIGE
BOCKER GLUTEN FREE SPINNEN-CUPCAKES

mit B:PURE Schwarz-WeiB8 Kuchen

Fiir 4 Cupcakes:

4 B:PURE Schwarz-WeiB Kuchen
1 Pckg. Zartbitter Kuverttire/Kuchenglasur
4 Paare Zuckeraugen 1
Lakritzschnecken "
1 Zahnstocher

einfach Gesamtzeit: ca. 0,5 Std.

ZUBEREITUNG

1. Aus den Lakritzschnecken 32 gleichlange Spinnen-Beine schneiden.

2. Kuvertiire schmelzen.

3. B:PURE Schwarz-WeiB Kuchen mit Zartbitter-Kuverttire GibergieBen und Zuckeraugen auf der Oberseite
platzieren.

4. Nun rasch mit einem Zahnstocher jeweils 8 Locher fiir die Lakritzbeine in jeden Kuchen bohren. Die Lakritz
beine in die Locher driicken und die Kuvertiire fest werden lassen.

Wir wiinschen lhnen guten Appetit!

Mehr Informationen unter:
www.boecker-bpure.de | www.sauerteig.shop “ E



