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"W GLUTENFREIER -

s DEUTSCHLAND-BURGER

mit B:PURE Laugenbrdtchen

Fiir 2 Burger:

2 B:PURE Laugenbrétchen /«'
2 Scheiben Leberkase oder pflanzliche Alternative
2 Radieschen
2 Blatter Eisbergsalat
2 Essloffel Krautsalat
Etwas stiBer Senf
Rostzwiebeln

einfach Gesamtzeit: ca. 0,5 Std.

i ZUBEREITUNG

Leberkase oder Alternative in einer Pfanne mit etwas Ol leicht anbraten.
Wahrenddessen die B:PURE Laugenbrotchen nach Packungsanweisung im Ofen aufbacken.
Radieschen sowie Salat waschen und schneiden.

N =

Nach dem Aufbacken die B:PURE Laugenbrotchen aufschneiden und beide Hélften mit siiBem Senf
bestreichen.

5. Nun die untere Brotchenhdlften mit Salat, Leberkdse, Krautsalat und Radieschen belegen. Mit Rost-
zwiebeln toppen.

6. Zum Abschluss die oberen Brétchenhalften auf die Burger setzen.

s: Ernst BOCKER GmbH &:Co. KG

Wir wiinschen lhnen guten Appetit!

Mehr Informationen unter:
www.boecker-bpure.de | www.sauerteig.shop “ E



