HEO,/ BOCKER

® SOURDOUGH

Cornucopia Hausmesse in Zusammenarbeit mit Bocker
Mittwoch, 13. Sep. 2023

Innovative Backerei Produkte,
hergestellt mit der Rheon Encrusting Technologie

10:00 Beginn der Hausmesse

— BegrufRung der Teilnehmer
— Einfuhrung in die Rheon Technologie und Bocker Sauerteige

11:15 Vorfihrung der Rheon Maschinen mit Bocker Rezepturen

1. Laugengebéck (Laugenstange, Laugenbrotchen)
auch mit herzhafter Fullung
KN551 und KP242 Absetzung auf Bleche
2. Asiatische Teigtaschen ,,Gyoza Art“ mit Fullung
Teigtaschen mit asiatischer Fleischfullung
KNO50 mit UC303 Optionsband, Pressroller und Formeinheit
3. Panini
Das Brotchen mit Fullung fir den Panini-Grill
KN551
4. Mega Former — High Speed Encrusting Maschine
(bis zu 24000 Stk/h)
Vorflihrung der Funktionsweise ohne Material

12:15 Pause

- Verkostung einiger Rheon und Bocker Produkte
- Produktbeispiele aus der Praxis (Rheon, Bdcker)

13:15 Vorfuhrung der Rheon Maschinen

5. Brioche
Das slif3e Geback mit kostlicher Fillung
KN551 mit Doppel-Full-Vorrichtung
6. Stollen und Stollenkonfekt
mit saftiger FUllung auf der zweireihigen Rheon WN155
7. Brotkonfekt
Der kleine Snack mit und ohne Fullung, auch als Tasche mit
sichbarer Fillung
KN551, auch mit Open Top Abteilvorrichtung und Arbeitstisch
8. Platzchen ,,Linzer Art“
KN135 (Konditorei Version)

14:15 Produkt-Prasentation
— Frage und Antwort

14:30 Programmende Programmanderungen vorbehalten

Veranstaltungsort: Rheon Automatic Machinery GmbH, Tiefenbroicher Weg 30, 40472 Dusseldorf



